Informacje ogélne

Jednostka prowadzaca kierunek:

Wydziat Mechaniczny

Kierunek studiow:

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Nazwa kursu:

Chemia Zywnosci

Przynalezno$¢ do modutu:

Chemiczno-Zywnosciowy

Forma zajec Wyktad Cwiczenia | Laboratorium Projekt Seminarium | Konwersatorium
Liczba godzin kursu 30 15 30
Liczba punktéw ECTS 7

Sposéb zaliczenia

KARTA KURSU

Informacje ogdlne o kursie

Jednostka realizujgca: Woydziat Mechaniczny
Katedra/Zaktad: Zaktad Agrobiotechnologii
Osoba odpowiedzialna dydaktycznie: |prof. nzw. dr. hab. inz. Toamsz Piskier
Profil studiow: Ogodlnoakademicki
Forma studiow: stacjonarne
Poziom ksztatcenia: | stopnia
Semestr: 4
Kod kursu:
Jezyk wyktadowy: polski
Rodzaj kursu: Obowigzkowy
.. 30
Forma zajec: — =
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Cel/-e kursu
1 Zapoznanie studentéw z podstawowymi metodami analitycznymi, wykorzystywanymi w chemii zywnosci
2 Zapoznanie studentdw z praktyczng aparaturg badawczg stosowang w chemii zywnosci
3 Zapoznanie studentéw z technikami oznaczania gtéwnych sktadnikéw produktéw zywnosciowych
Wymagania wstepne w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji
1 Znajomos¢ budowy i wiasciwosci gtdéwnych zwigzkéw chemicznych, wechodzgcych w sktad zywnosci (aminokwasy, biatka, lipidy,
2 Sprawne postugiwanie sie jednostkami miar wielko$ci fizycznych i ich przeliczanie
3 Znajomos¢ szkta laboratoryjnego i podstawowych narzedzi pomiarowych stosowanych w laboratorium

Efekty ksztatcenia dla kursu (EKP)

EKP1 [poprawnie definiuje podstawowe pojecia i prawa zwigzane z chemig zywnosci MC1A_WO01

EKP2 [wykazuje sie znajomoscia technik analitycznych stosowanych w chemii zywnosci MC1A_W02

EKP3 [poprawnie opisuje narzedzia badawcze wykorzystywane w chemii zywnosci MC1A_W02

EKP4 [poprawnie klasyfikuje metody badawcze w zaleznos$ci od analizowanego produktu MC1A_WO01, MC1A_W02
EKP5 [interpretuje uzyskane wyniki oznaczen w odniesieniu do jakosci analizowanego produktu spozywczego MC1A W01, MC1A_ W02
EKP6 [poprawnie okresla przygotowanie préb zywnosci do badan réznymi metodami MC1A_U01,MC1A_U03
EKP7 [przedstawia i interpretuje uzyskane wyniki badan laboratoryjnych MC1A_UO01,MC1A UO3
EKP8 [wyznacza zawarto$¢ gtéwnych sktadnikéw w produktach spozywczych MC1A_U03

EKP9 [interpretuje wptyw warunkéw pomiarowych na wynik koricowy analiz MC1A_UO01,MC1A UO3
EKP10 |dobiera w oparciu o poznane kryteria elementy pomiarowe urzadzen do realizacji okreslonych analiz MC1A_U01,MC1A_U03
EKP11 |planuje i systematycznie realizuje procesy badawcze w formie indywidualnej i zespotowej MC1A K02

EKP12 |stosuje sie sie zasad bezpiecznej pracy w laboratorium MC1A_ K01

EKP13 |identyfikuje i ogranicza ewentualne ryzyko wykonywanej pracy laboratoryjnej MC1A K01

EKP14 |dba o powierzone materiaty dydaktyczne i stanowisko pracy laboratoryjnej MC1A_K01,MC1A_KO02
EKP15 |doskonali wiedze i umiejetnosci z zakresu chemii zywnosci MC1A K02

Osoba Odpowiedzialna Przewodhniczqcy Rad,
P , Koordynator KRK q y y
Dydaktycznie Programowej Kierunku
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Cykl ksztatcenia: rok akademicki przyjecia studentéw na studia

Tresci programowe o
Powigzanie z efektem
Forma zajec Tematyka zajec (bloku zajec) Liczba godzin ksztatcenia dla kursu
(symbol EKP)
L1 Zajecia organizacyjne 2 EKP1-15
L2 Polarymetryczne oznaczanie stezenia roztworow 2 EKP1-15
L3 Refraktometryczne oznaczanie zawrtosci ekstraktu oraz stezenia weglowodanow 2 EKP1-15
L4 Pomiary wiskozymetryczne 2 EKP1-15
L5 Pomiary spektrofotometryczne sktadnikdéw zywnosci 2 EKP1-15
L6 Oznaczanie kwasowosci ogélnej w produktach spozywczych 2 EKP1-15
L7 Pomiary gestosci (densymetria) 2 EKP1-15
L8 Oznaczanie zawartosci wody i suchej substancji w produktach spozywczych 2 EKP1-15
L9 Metodyu chromatograficzne w analizie zywnosci 2 EKP1-15
L10 Oznaczanie zawartosci popiotu w produktach spozywczych 2 EKP1-15
L11 Oznaczanie weglowodanéw w zywnosci 2 EKP1-15
L12 Oznaczanie biatek w zywnosci 4 EKP1-15
L13 llosciowe oznaczanie zawartosci ttuszczéw w zywnosci 2 EKP1-15
L14 Jakosciowe oznaczanie zawartosci ttuszczéw w zywnosci 2 EKP1-15
SUMA GODZIN 30
Narzedzia dydaktyczne
1 Indywidualne stanowiska badawcze
2 Instrukcje do zajed laboratoryjnych
3 Skrypty akademickie
Sposoby oceny
Oznaczenie efektow ksztatcenia dla kursu Spos6b weryfikacji efektow
Lp. (EKP) ksztatcenia Zasady oceny
1 EKP1-EKP15 Sprawdzian "wejsciowy" z Ocena dostateczna - 60% poprawnych odpowiedzi; dobra - 75%; bardzo dobra - 90%
2 EKP1-EKP15 Zaliczenie na podstawie ocen Wszystkie oceny czastkowe powinny by¢ pozytywne
Obciazenie praca studenta
Lp. Forma aktywnoéci Srednia liczba godzin n'a zrealizowanie
aktywnosci
1 Udziat w zajeciach laboratoryjnych 30
2 Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 60
3 Udziat w konsultacjach 10
SUMA GODZIN 100
SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS
[7] ECTS
DLA KURSU
w tym liczba ECTS dla zaje¢ z udziatem nauczyciela akademickiego 1,5
w tym szacunkowo dla zajec praktycznych 1

Literatura podstawowa

1 |M. Klepacka "Analiza Zywnosci", SGGW

2 B. Drzazga "Analiza techniczna w przemysle spozywczym", WSiP

3 J. Budstawski, Z. Drabent "Metody analizy zywnosci", WNT

Literatura uzupetniajaca

1 M. Smiechowska, P. Przybytowski "Chemia Zywnosci z elementami biochemii", WWSM

2 M. Jaros, E. Malinowska, "Pracownia chemiczna. Analiza instrumentalna” WSiP

Nauczyciel prowadzacy kurs
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